
 

 

Analyse : 

Alcool (en %) : 12 

Acidité Totale (en g H2SO4/l) : 4,55 

pH : 3,13 

Sucre (en g/l) : 9 

So2 libre (en mg/l) : 47 

So2 total (en mg/l) : 7 

 

Commentaires de 
dégustation : 

Couleur : claire aux reflets dorés avec une 

finesse des bulles 

Nez : note de pain grillé et d’amandes 

En bouche : arômes plutôt minéraux avec 

une persistance en bouche                            

 

 

 

Informations du produit : 

Année de récolte : 2019 

Qualité : Brut Prestige  

Flacon : 75 cl 

Composition de la cuvée : 

Chardonnay (en %) : 100.00 % 

 

 

 

 

 


