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Made i Fance !
Monsieur Gin est né en Charente.
Il est réalisé a uartir (e verveine []iO, fleur de sureau []i(], baies de geniévres bio et graines de coriandre
soigneusement récoltées a 1a main par nos DTUUUCIEU[S. Toutes ces nutaniques sont ensuite distillées
toutes ensemble en respectant la méthode traditionnelle du London Dry Gin, avant d’étre réduit avec
|'eau pure e Gensac-La-Pallue.

Monsieur se consomme pure, sur glace ou en cocktail, I'important est de le partager !
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) gourmande derriére Ia baie de genievre
Distillé dans un alambic

en cuivre de la Spirit Valley
avec toutes les
botanigues bio

_ BOWCHE
/ Bel équilibre, notes
/ harmonieuses et élégantes,
texture onctueuse

) chague bouteille est soigneusement
ra préparée et numérotée
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Mongiedd, Gin'Ter

A-¢| de Mongieur Gin
8 ¢l de Tonic
1 788t de citron bio frais

Mongiewy Tem Celline

4 ¢l de Monsieur Gin

3 ¢l de jus de citron bio

5 ¢l de sucre de canne

Eau gazeuse )

Monsiedy Neghoni

9 ¢l de Monsieur Gin
2 ¢l de Martini Rosso

2 ¢l de Martini bitter

1/2 orange bio
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