Made in Flance !

Monsieur Fernand Whisky est un biended malt né en Charente, France.

Ce whisky est réalisé a partir d'orge malté bio et frangais. La distillation se fait selon la méthode
traditionnelle Cognacaise dans la Spirits Valley (Charente). I est ensuite vieilli au minimum 4 ans en
vieux fts de Gognac bio, puis affiné en vieux fats de Pineau des Charentes bio (blanc et rose). Pour
finir, Monsieur est assembIé a I’eau pure de la source de Gensac-la-Pallue (Charente).

Monsieur Fernand Whisky se déguste pur, sur glace ou en cocktail, I'essentiel est de Ie partager !

PRODUCT — NEZ
oF / Notes florales, poire, miel, vanile,
_ FRANCE / prungau, cannelle et noix
Distillé dans un alambic %4_-‘1’ //
charentais, a base d'orge maltg i /
biologique francais /
BOYCHE

/ Bel équilibre, fin et gourmand, avec une
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Mongiewy Old, Fachioned,

3 ¢l de Monsieur Fernand Whisky
¢l 0’eau petillante
) raits de Angostura Bitter
morceau de sucre
| Zeste d’orange bio (décoration)
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Whisky Sou,

5 ¢l de Monsieur Fernand Whisky
4.l de jus de citron jaune bio frais pressé

2 ¢l de sirop de sucre bio
1cl de blanc d'euf bio
1 goutte de Angostura bitter

it Julepp de Monsiends F

0 ¢l de Monsieur Fernand Whisky
1.cl de sirop de sucre

1 trait de Angostura Bitter

5 feuilles de menthe fraiche bio
Glace pilge
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